" Chateau Branlant e
GIOCAI di’ Capodanno 2024

Lascratevi tentare dallatmosfera di una vera barta di montagna con /e stelle, la neve ¢ /a

musica nefla notte pru importante dellanno nel ricordo della vigilia e defla tradizione

LE SORPRESE DELLO CHATEAU BRANLANT

Il carpaccio di cervo marinato in salsa di soya, aghi di pino mugo e rucola selvatica
L'insalatina di verza capuccio, melograno, acciughe del Cantabrico,
con la messata tipica ed olio di noci
Il tortino Brisee al radicchio rosso invernale, finferli, mandorla e toma di Gressoney

con salsa di bagna caoda

LA TRADIZIONE ED | SUOI RICORDI

| nostri ravioli del Plin al ragu di stracotto al Barolo
Il riso Carnaroli Acquarello con mele renette, fontina, mocetta

con emulsione di 2 vini valdostani

| SAPORI DI MONTAGNA DELLO CHEF

Le filet Mignon lardellato in crosta di erbe albine, morilles
e fiori eduli con patate cenere
Il cosciotto di agnello al latte arvostito, cotto a bassa temperatura nel fieno

con verdurine invernali brasate

L'OMAGGIO DI UN PASTICCERE VALDOSTANO

Il fondente al cioccolato
La 4810 Monte bianco, maroni e fiocca

Il tiramisu sfogliato dello Chateau Branlant

!/ vins
Branco: Pinot Gris Maison Anse/met
Rosso: Lucente tenuta dr Luce Srena 2022
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% DA MEZZANOTTE ZAMPONE E LENTICCHIE 354



