Natale gourmet 202+

CEL [ saport di montagna

L'insalatina di carciofi, melograno, Mont d’Or

con 1l proscrutto crudo di St Marcel alle erbe di montagna su Humus di avocado € 17,00
La salée di fassona, olive taqgiasche, craldina croccante di polenta,
maronese al profumo di noccrole, fiori' eduli ed insalatine spontaneee € 17,00
L’arancina valdostana su specchio di fonduta, porcini e salvia croccants
con ventaglio di mocetta tipica € 17,00
La Brisee a quiche con asparagi, toma, pomodorin/

con mirepoix di verdurine invernall e toma fusa € 16,50

"™ (/000 SU ricords e tradizionr

La crespefla con farina di castagne al cotto di St. Oyen,
mele renette, castagne, fontina su fonduta gratinata al forno € 15,00
7lf gnocchi di zucca bro al burvo do montagna, seras, e polvere di carbone, liguivizia € 16,00
[ nostri ravioli di radicchio invernale e mandorle al sugo dr stracotto € 17,00
Gl spaghettini chitarva, bricrole di grissini’ Fongo, acciughe,

ciliegino, tonno e cime di rapa € 17,00
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5T Le sovprese dello Chef

La cotoletta valdostana con fontina d’alpeqgro cotto alla brace e patate Pont Neuf € 22,50
[ maialino croccante in salsa Nevecrino Doc composta di cipolle rosse e mele golden € 25,00
l carve di agnello al pesto di erbe di' montagna e pistacchio con verdure griglate € 27,50

La tagliata di manzo morbida ar funghi porcini con spinaccrotto al burvo € 27,00

s/ peccati dr Gola
La mia Tarte Tatin di mele renette, sale carameflato e crema pasticcera all arancro € 7,50
Bonet con [a fiocca di’ Avise e tegole € 7,50
/l tiramisu con 1l panettone Cova con crema al mascarpone € 7,50
La Monte Bianco 4810, marvons e crema inglese € 8,50
La millefoglie di’ Natale € 8,50



